w | Champagnes de vignerons la dégustation

CHARPENTIER, CHAMPAGNE
TERRE D'EMOTION VERITE,
EFFERVESCENT BLANC

29 €. Encore un nez plein d'arguments:

de ia moussa d'arbre, de la tourbe, des fruits
secs font bloc et veillent 3 sa complexité.

La bouche, serrée, stricte, révéle un unvers

de sous-beis, de noyaux ot de fruits bien

fermes. 15,5/20

GABRIEL-PAGIN FILS,
CHAMPAGNE 1 CRU GRANDE
RESERVE, EFFERVESCENT BLANC

17 €. Le premier naz est juste (rés plaizant.
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wif, gnsoleilé et 2&ré i offre un coin de clel

bleu qui mangue tant en ce
La bouche offre matiere, équilibve et largeur.

Du frit justa mdr, de !z fraichsur. Tras belle

maitrise. 15,5/20

GATINOIS,

CHAMPAGNE GRAND CRU
EFFERVESCENT ROSE

22,50 €. Un rosé gui tire vers une typicité
de vin rcuge alliant densité de fruit

et structure. Las notes de gnotte, patissiéres
ot épicées en feront un parfait compagnon

ae gastrenomie. 15,5/20

GUIBORAT, CHAMPAGNE GRAND CRU,
BLANC DE BLANCS 2005
EFFERVESCENT BLANC

27 €. Au nez, ardmes d'agrumas mars, fruits
s=cs, brioche griilée ot épices. La bouche

st dense et structurée, avec des bulles
d'une belle finesse, équilibrée par une sou-
plesse st une rondeur enrichissantes.

Belle longueur minérsle. 15,5/20

VAZART-COQUART, CHAMPAGNE
GRAND CRU SPECIAL CLUB 2006,
EFFERVESCENT BLANC

29,40 €. Nous sommes happés par le tou-
cher e velours, de mirabells, de frangipane,
d'écorces d'agrumes confits, d'épices at de
tabac blond. Une buile trés fine s'intégre
parfaiterment 2 une matiérs dense &t structy-

rée par une légére trame de tanins, 15,5/20

LECLERC-BRIANT,

CHAMPAGNE 1« CRU

LES CHEVRES PIERREUSES,
EFFERVESCENT BLANC (@

34 €. La finesse du nez se ressent sur des
tons de fleurs planches, de tillaul et de poire
pochée, La bauche tendre et équilibrée

ast animée par une vivacilé el une pointe
vineuse. La finale sst salivante,vive et élen-
cée, 15,5/20

EMILE LECLERE, CHAMPAGNE
GENERATION 5, BRUT,
EFFERVESCENT BLANC

26 € Le nez, confurtable el épanoui, nous
livre avec doucaur ses effluves fruitées d'ana-
nas et de poire saupcudrées d'une tcuche
vaniliée. Vineuse et tramée, 1a bouche joue
sur un relief d’amers d'agrumes enrcbés
d‘une mousse onctueusa, Finale franche

et au grain mor. 15/20

GM

MONIAL, CHAMPAGNE LIBERA ME
NATURE, EFFERVESCENT BLANC
18 €. Dés le premier contact, ce champagne
frappe par ses notes de pomme verte
accompaanées de la dovceur de ('amande
fraiche. Fougueuse ¢t nerveuse en bouche,
cette cuvée au dossge (nfime saduit par sa
puretd intense. 15/20

JACQUES DEFRANCE,
CHAMPAGNE PRESTIGE,
EFFERVESCENT BLANC

16 €. Ce champagne nous 2borde par un joli
nez de fruits jaunes, de fruits secs

et une touche de vanille. On retrouve celle
ambiance caressante et suave en bouche,
finement accompagnée d'unc mousse
crémeuse. Une petita nota de torrafaction
en finale. 15/20
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MOREL PERE & FILS,
CHAMPAGNE ROSE DE CUVAISON,
EFFERVESCENT ROSE

16,95 €. La cerise croguante et juteuse,

associée 3 une corbeille de petits fiits
rouges, diffuse beaucoup de ldgdraté at
d'allégresse, surtout Guand une brise anisee
at une painte d'axydation font irrupticn 3

I'aération... 15/20



