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ha, sur les terroirs classés en grand et premier cru d'Avenay-Val d'Or, Mutigny, Avize et Cramant. Ici, Iz

viticulture raisonnée intégrée s'adosse a certains principes : vignes labourées, non désherbées chimigue-
ment, traitement aussi faible que possible des modts, absence de levurage, vinification sous bois et long
vieillissement en cave.

L a maison Gabriel-Pagin, dirigée par des récoltants-manipulants de pére en fils depuis 1946, s'étend sur 9,50

Brut Nature brut nature (1" cru blanc de noirs) BSA| 145/20
- Ce brut nature original affiche une fragrance de fruits a chair blanche titillant des notes patissiéres. D'une
grande vivacité, la bouche reste ample et offre un palais bien enrobant. En apéritif sur des tapas.

Carte d'Or brut (1*' cru blanc de noirs) BSA| 1420 |
- Une couleur dorée brillante souligne une robe évoluée. D'une fragrance généreuse le nez offre une palette
" aromatique complexe. Fruits blancs macérés, pommes talées, prunes, cedrat, bergamote, encens et
agrumes confits se dévoilent. La bouche présente une méache un rien rustique mais savoureuse et fraiche
enfinale. Adég&ersurdwmdeveauanrmrim
Rosébrut (1" cru) BSA| 1520 |
I| - Doté de bulles aériennes et d’une robe saumonee, ce rosé présente une palette aromatique de fruits
8 rouges, de groseilles @ maquereau et d'épices douces. La bouche est a la fois vive, ample, charnue et
croquante. Equilibré, ce rosé conviendra a I"apéritif ou sur un crumble aux fruits rouges
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